
P A L M A  ·  D E S D E  1 9 3 6

Menús
Comidas y cenas en salón privado



M E N Ú  1

Picada para compartir

P A R A  C O M P A R T I R

Pan moreno con tomate ramallet

Olives trencades de Caimari

Tabla de jamón ibérico y queso

Tabla de secreto ibérico con pimientos de Padrón

Croquetas variadas

Coca de trampó

Pica pica de sepia con piñones tostados

Calamares a la andaluza

B E B I D A

Vino Rioja o Verdejo, cerveza, refresco o agua

Máximo dos por persona

P O S T R E

Café y bola de helado artesanal de almendra

36 € por persona · IVA incluido

Salón privado · Duración máxima del evento: 3 horas
Consulta con nuestro equipo la información sobre alérgenos.

Pz. Joan Carles I, 6 · Palma
Reservas: 971 712 228 · 625 106 464

turnosbosch1936@gmail.com



M E N Ú  2

Entrantes y plato principal

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

Pan moreno con tomate ramallet

Olives trencades de Caimari

Tabla de jamón ibérico

Pimientos de Padrón

Calamares a la andaluza

P L AT O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

Solomillo de cerdo con patata frita rústica

o

Dorada al horno en aceite de ajo con espárragos y tomate cherry

B E B I D A  Y  P O S T R E

Vino de Mallorca, cerveza, refresco o agua

Coca de cuarto con helado artesanal de almendra

Café

Elección del plato principal con 7 días de antelación

38 € por persona · IVA incluido

Salón privado · Duración máxima del evento: 3 horas
Consulta con nuestro equipo la información sobre alérgenos.

Pz. Joan Carles I, 6 · Palma
Reservas: 971 712 228 · 625 106 464

turnosbosch1936@gmail.com



M E N Ú  3

Entrantes y plato principal

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

Pan moreno con tomate ramallet

Olives trencades de Caimari

Tabla de jamón ibérico y quesos de Baleares

Frito mallorquín de matanzas

Pica pica de sepia

Ensaladilla rusa

Pimientos de Padrón

P L AT O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

Carrillera de ternera con patató asado

o

Bacalao a la mallorquina

B E B I D A  Y  P O S T R E

Vino de Mallorca, cerveza, refresco o agua

Gató casero con helado artesanal de almendra

Café

Elección del plato principal con 7 días de antelación

44 € por persona · IVA incluido

Salón privado · Duración máxima del evento: 3 horas
Consulta con nuestro equipo la información sobre alérgenos.

Pz. Joan Carles I, 6 · Palma
Reservas: 971 712 228 · 625 106 464

turnosbosch1936@gmail.com



M E N Ú  4

Menú Executive

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

Pan moreno con tomate ramallet y olives trencades de Caimari

Tabla de jamón ibérico

Tabla de quesos de Baleares

Calamares a la andaluza

Pimientos de Padrón

Croquetas variadas

Frito mallorquín de matanzas

P L AT O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

Entrecot con patató asado y romero

o

Rodaballo con puré de chirivía y verduras salteadas

B E B I D A  Y  P O S T R E

Vino de Mallorca, cerveza, refresco o agua

Gató casero con helado artesanal de almendra

Café

Elección del plato principal con 7 días de antelación

48 € por persona · IVA incluido

Salón privado y exclusivo · Duración máxima del evento: 3 horas
Consulta con nuestro equipo la información sobre alérgenos.

Pz. Joan Carles I, 6 · Palma
Reservas: 971 712 228 · 625 106 464

turnosbosch1936@gmail.com
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